CHATEAU DE MEURSAULT

CLIMAT & TERROIR

Le Marc du Chateau de Meursault est issu de la distillation
artisanale de pinot noir de nos plus beaux terroirs de
Premiers et Grands Crus : Pommard Clos des Epenots,
Beaune Greves, Beaune Feves, Volnay Clos des Chénes et
Corton.

DISTILLATION & VIEILLISSEMENT

Apreés la distillation dans un alambic, le Marc du Chateau
est entonné dans des flts neufs de Chéne francais. Apres
ses années d'élevage, le Marc du Chateau est soutiré,
légérement filtré puis mis en bouteilles.

Elevage : En fOts neufs (100%)
Durée de I'élevage : 14 ans dans nos caves du Xlleme
siecle

DEGUSTATION

Robe ambrée avec une trés belle brillance. Arébmes de
fruits secs et damandes ameéres. Rondeur et élégance se
mélent a une longueur en bouche persistante et fraiche.
Trés bel équilibre.

Accords mets & vins : café colombien, cigare, moelleux au
chocolat, crépes flambées

Degré : 42%

FICHE CLIMAT
MARC DE BOURGOGNE
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