
MARC DE BOURGOGNE

C L I M A T  &  T E R R O I R

Après la distillation dans un alambic, le Marc du Château 
est entonné dans des fûts neufs de Chêne français. Après 
ses années d’élevage, le Marc du Château est soutiré, 
légèrement filtré puis mis en bouteilles.

Élevage : En fûts neufs (100%)

Durée de l’élevage : 14 ans dans nos caves du XIIème 

siècle

DISTILLA TIO N  &  V IE IL L ISSEMEN T

Robe ambrée avec une très belle brillance. Arômes de 
fruits secs et d’amandes amères. Rondeur et élégance se 
mêlent à une longueur en bouche persistante et fraiche. 
Très bel équilibre.

Accords mets & vins : café colombien, cigare, moelleux au 
chocolat, crêpes flambées 
Degré : 42%

D É G U S T A T I O N

F I C H E  C L I M A T

www.chateau-meursault.com - contact@chateau-meursault.com - + 33 3 80 26 22 75

Le Marc du Château de Meursault est issu de la distillation 
artisanale de pinot noir de nos plus beaux terroirs de 
Premiers et Grands Crus : Pommard Clos des Epenots, 
Beaune Grèves, Beaune Fèves, Volnay Clos des Chênes et 
Corton.


