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CHATEAU DE MEURSAULT

ALOXE-CORTOM

LADDIK-SERRIGNY

CLIMAT & TERROIR

Exposée plein Est, cette parcelle se caractérise par un sol tres léger
et caillouteux absorbant la chaleur des premiers rayons du soleil qu'il
diffuse tout au long de la journée. C'est un secteur précoce dont les
raisins arrivent toujours a parfaite maturité.

Superficie exploitée : 18,20 ares Cépage : Chardonnay
Appellation : Corton Grand Cru Exposition : Est / Sud-Est

Sol : calcaire tres caillouteux formé Localisation : milieu de coteau
d'éboulis calcaires du jurassique en forte pente

VINIFICATION & ELEVAGE

Apres tri manuel, pressurage et débourbage, la fermentation
alcoolique se déroule en fat pendant 15 jours, puis le vin est élevé
sur lies pendant 18 mois en fat de chéne, 35% fOt neuf et fats d'un ou
deux vins. Pendant les 6 premiers mois, batonnage des lies toutes les
deux semaines afin d’apporter richesse et complexité.

DEGUSTATION

Robe or jaune. Nez ouvert sur les fruits jaunes, quelques touches
citronnées et un boisé discret. Bouche ample, chanue, soutenue par
une grande fraicheur minérale qui se poursuit longuement en finale.

Accords mets & vins : Maigre au beurre blanc, Huitres en sabayon,
Mont d'or

Garde & conservation: 123 15 ans
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