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BEAUNE PREMIER CRU GREVES

CHATEAU DE MEURSAULT
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CLIMAT & TERROIR

Greves voulait dire en vieux francais caillouteux. Cette terre bien
drainée et trés favorable a la culture de la vigne est I'un des plus
beaux climats de I'appellation Beaune Premier Cru.

Superficie exploitée : 0,49 hectares Cépage : Pinot noir
Appellation : Beaune Premier Cru Exposition : plein Est

Sol : argilo-calcaire composé de Localisation : pied de coteau
chailles calcaires et de terres

sablonneuses

VINIFICATION & ELEVAGE

B0 TE U panshaiss

Tri manuel avant éraflage des grappes suivi d'un tri optique des
baies pour ne sélectionner que les plus belles qui sont mises en cuve
pendant 15 a 18 jours pour la macération préfermentaire a froid et
pendant 5 a 6 jours pour la fermentation alcoolique. Alternance de
pigeages et de remontages pour favoriser les extractions en douceur.
Elevage sur lies pendant 15 mois en fQts neufs (33%) et en fGts de un
a deux vins.

DEGUSTATION
BEAUNE-GREVES
Bouquet puissant sur des notes de fruits rouges. Bouche suave, sur FREMIER EEE
un fruit doux et croquant, avec des tanins fondus et une finale longue

et trés précise.
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Accords mets & vins : Perdreau r6ti aux chataignes, Bavette a
I'échalote, Civet de sanglier aux cépes, Brie de Meaux

Garde & conservation: 12 a 15 ans
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