FICHE CLIMAT
BEAUNE BEAUFOUGETS

CLIMAT & TERROIR

Le climat se trouve juste en dessous des Premiers Crus de Beaune,
tout pres de la limite avec Pommard.

Superficie exploitée : 20,82 ares Cépage : Chardonnay
Appellation : Beaune Exposition : Est
Sol : argilo-calcaire |égér, graveleux Localisation : bas de coteau

VINIFICATION & ELEVAGE

Apres tri manuel, pressurage et débourbage, la fermentation BECoi TE D posss
alcoolique se déroule en fat pendant 10 jours, puis le vin est élevé sur
lies pendant 12 mois en fat de chéne, 25% fat neuf, fats d'un ou deux
vins. Pendant les 6 premiers mois, batonnage des lies toutes les deux
semaines afin d'apporter richesse et complexité.

DEGUSTATION

Nez précis qui évoque les fruits blancs avec quelques touches florales.
La bouche est ample et fraiche avec une finale précise.

Accords mets & vins : Tajine de veau aux pommes de terre et olives, BEJ’L UHE
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