FICHE CLIMAT
BEAUNE PREMIER CRU

CHATEAU DE MEURSAULT
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CLIMAT & TERROIR

Assemblage de plusieurs Climats : Blanches Fleurs, Clos du Roi,
Teurons, Avaux et Feves.

Superficie exploitée : 2,4 hectares Cépage : Pinot noir
Appellation : Beaune Exposition : Est / Sud-Est

Sol : argilo-calcaire profond et argilo-  Localisation : début et milieu
calcaire peu profond de coteau

VINIFICATION & ELEVAGE

Eraflage des grappes, les baies sont mises en cuve pendant 15 a 18 FECOLTE DU DOMAN
jours pour la macération préfermentaire a froid puis pendant 5 a 6 j
jours pour la fermentation alcoolique. Elevage de 15 a 18 mois en fGts
neufs (35 % ) et en fts de un vin et de deux vins.

DEGUSTATION

Nez intense avec des notes de fruits mQrs et de torréfaction. Bouche
bien équilibrée entre fraicheur, tanins et fruité.

Accords mets & vins : Magret de canard grillé, viandes rouges grillées m : & CRU
Garde & conservation: 7a 10 ans UNE PREMIER

APPELLATION BEAUNE 1% CRU CONTROLEE

GRAND VIN DE BOURGOGNE 1
IS BN BOUTEILLE AU CHATEAU DE MEURSAUL

www.chateau-meursault.com - contact@chateau-meursault.com - + 33 380 26 22 75



