
Vos résultats de dégustation

Château de Meursault

16284

Château de Meursault 1er Cru Clos des Epenots - 2017

Vin rouge - Pommard
Note : 95/100

Dégustation : année 2019

Robe rubis soutenu. Nez gorgé de fruits mûrs (groseille, griotte), présence sous-bois délicate. Un 2017 d'une

construction spectaculaire. Le fruit, l'élevage, le sous-bois se montrent déjà disponibles à notre palais. Des qualités de

matière, de soyeux.

Château de Meursault 1er Cru Les Charmes Dessus - 2017

Vin blanc sec - Meursault
Note : 96/100

Dégustation : année 2019

Robe or clair, avenant. Nez jeune, aux accents pierreux et de miel de fleurs, présence des fruits secs. Bouche posée,

longiligne, épurée, très persistante sur les parfums. la finale se pare d'une minéralité soyeuse et rafraîchissante. Une

grande pureté.

Château de Meursault 1er Cru Perrières - 2017

Vin blanc sec - Meursault
Note : 95/100

Dégustation : année 2019

Robe jaune clair. Nez boisé grillé, de fruits blancs, de miel de fleurs. Bouche jeune déjà souveraine. Qualité de texture,

de matière, d'élevage. Le fruit est en train de trouver sa voie. Définition remarquable du chardonnay et de la notion de

climat.
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Château de Meursault 1er Cru Clos des Chênes - 2017

Vin rouge - Volnay
Note : 94/100

Dégustation : année 2019

Robe soutenue, grenat clair. Nez à la trame boisée délicate, expression mûre des parfums de griotte, de groseille,

touche de sous-bois. Bouche énergique, tendue, au fruité parfaitement défini. Finale persistante, envoûtante, aux tanins

polis. Superbe.
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