FIcHE CLIMAT

MEURSAULT LES DRESSOLES

CHATEAU DE MEURSAULT
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Sous la Velle

CLIMAT

Nom du climat : Les Dressoles

Superficie exploitée par le domaine : 91.9 ares

Cépage : Chardonnay
Sol : Argilo-calcaire

Exposition : Sud
Localisation : début de coteau

VINIFICATION ET ELEVAGE

RECOLTE DU DOMANE
3 Vendange : manuelle suivie d’un tri des raisins

Vinification : apres un débourbage statique, les mofits sont placés en ftits de chéne
pour entamer leur fermentation alcoolique

Elevage : sur lies fines en fhts de chéne neufs (30%) et en ftts de chéne de un a
deux vins

Durée de I'élevage : 15 a 18 mois

MEURSAULT DEGUSTATION

DRES: G La bouche est ample et grasse. Une belle tension lui apporte de la longueur.
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Température de service entre 12° et 14°C Accords Mets & Vins » Y - =

A consommer des a présent et jusqu’a 7 ans

Chateau de Meursault — Rue du Moulin Foulot 21190 Meursault
Tel : +33 (0)3 80 26 22 75 — domaine@chateau-meursault.com — www.chateau-meursault.com
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