FIicHE CLIMAT

PULIGNY-MONTRACHET CHAMP GAIN I** CRU

)8 s
En Vollon /B ) le Montmellian
alEst S %, PULIGNY-MONTRACHET
/ ] P .
i 400 = b
Les Sur Gamay / & e S
. fortgns I Le Trézin Iesg:ists X114 ‘r"'o&/
=\ Charmois 1 yJeunellotte 69/)
) ¥\ D ! \ =
\ (}"‘6‘0‘ X o 1 La Garenne ou { o
i S Murgers sur la Garenne - ia
e \ 24 & ok Dents : BLAGNY - Son LaPiece - =]
b .‘.’&5’ de Chien Ha, ~=3s sous le Bois
\ «5@ ) En Remilly J Champ G et g %g % 1% JI Dijon
¢ g . Sl RN (ot .
- S - ? \ Ch;ﬁrsnes Puligny-Montrachet
Les | pomietey ' a, e M) ez
e Nl W\ e T
E i3 En \ i' %g Peux o 4 7 Les he G
lne £ Remillyy £ [§% Bols Ez Folatiéres 7 i’ Perridres LY
Chenevottes '} ’ I les w885 Desy” |, L %
%5 % & Pent o Perribres | 28,
4&3 de \ Chevalier-Montrachet o aelaGarenne &Cha"‘p \‘I;e;ﬁéres ot
% Chien ! : SSOUS es Perrieres
& % \ Le Cailleret |{Chaniot o Canet | o des Dessous
B I 5558 LeMontracher | Montrachet N .

CLIMAT

Cette parcelle située en haut de coteau (entre 250 et 300m d’altitude) est entourée
de forét. Elle profite de I’excellent terroir de Puligny-Montrachet.

Nom du climat : Champ Gain

Superficie exploitée par le domaine : 31 ares

Cépage : Chardonnay
Sol : argilo-calcaire tres caillouteux a maturité plus lente

Exposition : Est
Localisation : haut de coteau

_ VINIFICATION ET ELEVAGE

OHTEAD DE MEURSNS Cette cuvée est élaborée a partir du millésime 2014. Les faibles rendements liés a
' ’environnement forestier et a I’altitude des vignes, font de ce Puligny-Montrachet
une rareté a ne pas manquer.

Vendange : manuelle suivie d'un tri des raisins

Vinification : apres un débourbage statique, les mofits sont placés en ftits de chéne
pour entamer leur fermentation alcoolique

Elevage : sur lies fines en fhts de chéne neufs (35%) et en fats de chéne de un a
deux vins

Durée de I'élevage : 15 a 18 mois
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CHATEAU DE MEURSAULT DEGUSTATION
PULIGNY-MONTRACHET : L o "
CHAMP GAIN Le nez est charmeur et puissant sur des senteurs iodées, briochées et fruitées.

PREMIE "RU . 3N
PREVIEES La bouche est harmonieuse, complexe et de belle matiére. On retrouve une grande

persistance, apportée par la minéralité du terroir.

‘GRAND VIN DE BOURGOGNE

Température de service entre 12° et 14°C Accords Mets & Vins # U > &

(rarde dés maintenant et jusqu’a 15 ans
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